
Per le nostre pizze utilizziamo la farina di grano tenero tipo "00" del 
selezionato Molino Pasini®. Un impasto classico a lavorazione diretta, 

lievitato naturalmente per garantire una pizza fragrante, leggera e 
digeribile, dal cornicione croccante.

Il sale aggiunto all’impasto per le nostre pizze proviene dalle saline di 
Trapani e Paceco, presidio Slow Food®.

I Pomodori Pelati Biologici di Casa Marrazzo® rappresentano  una vera 
eccellenza della tradizione italiana. 

la farina

l’impasto

Il pomodoro

Cr
oc

ca
nte, leggera, fine.



In base alla disponibilità del mercato alcuni prodotti sono congelati o surgelati all’origine. Vi preghiamo gentilmente di informare il personale di eventuali allergie o intolleranze.

Immagine a scopo illustrativo. Tutti i prezzi esposti sono da intendere in €/Euro.

In attesa della pizza, da condividere in centro tavola

Antipasti e Fritti

Prima della

MONDEGHILI · 7
Polpette milanesi morbide dentro e

croccanti fuori, con salsa allo zafferano
Allergeni: 1, 3, 7, 9

PATATINE FRITTE* · 5
Dorate e croccanti,

semplici e irresistibili

TAGLIERE DI SALUMI · 13
Selezione di salumi e prosciutti,

serviti con la nostra focaccia
Allergeni: 12 / 1 - focaccia

PATA NEGRA IN PUREZZA · 15
Prosciutto Iberico Pata Negra

Jamón “Joselito”, servito al naturale,
servito con la nostra focaccia

Allergeni: 12

Il nostro impasto croccante, leggero, fine: due strati sottili, sopra e sotto con olio e.v.o.

Da condividere:
La Focaccia Farcita

FARCITA CON CRUDO · 15
Focaccia sottile ripiena con stracchino, prosciutto crudo, datterini, rucola, salsa rosa

Allergeni: 1, 7

PIZZA

VITELLO TONNATO · 14
Classico piemontese con

salsa tonnata cremosa

TARTARE DI MANZO · 11
Battuta fine, condita con olio e.v.o.,

fiocchi di sale Maldon,
servita con la nostra focaccia Allergeni: 1, 3, 4, 7, 9, 12

Allergeni: 1 (focaccia)



In base alla disponibilità del mercato alcuni prodotti sono congelati o surgelati all’origine. Vi preghiamo gentilmente di informare il personale di eventuali allergie o intolleranze.

Immagine a scopo illustrativo. Tutti i prezzi esposti sono da intendere in €/Euro.

Impasto senza glutine** + 2,50
Non si garantisce la non contaminazione

Mozzarella senza lattosio + 1,50

Ingredienti esclusivi, esperienza unica!

Considerato il prosciutto migliore del mondo, il Pata Negra “Joselito”
è un prodotto di eccellenza della gastronomia spagnola.

PATA NEGRA · 23
Passata di pomodoro, fiordilatte,

a fine cottura
prosciutto Iberico Pata Negra

Jamón “Joselito"
Allergeni: 1, 7

PATA NEGRA CALIENTE · 24
Passata di pomodorini gialli, datterini,

a fine cottura 
prosciutto Iberico Pata Negra

Jamón “Joselito", olio al peperoncino
Allergeni: 1, 7

la nostra

“Le specialità”

PIZZA FINE



In base alla disponibilità del mercato alcuni prodotti sono congelati o surgelati all’origine. Vi preghiamo gentilmente di informare il personale di eventuali allergie o intolleranze.

Tutti i prezzi esposti sono da intendere in €/Euro.

Le tradizionali, le classiche che piacciono a tutti.

“Le più amate”

Allergeni: 1, 7

Allergeni: 1, 7

Allergeni: 1, 7

Allergeni: 1, 7 Allergeni: 1, 7

Allergeni: 1, 7

Allergeni: 1, 7

Allergeni: 1, 7

Allergeni: 1, 7

Allergeni: 1, 7

Allergeni: 1

MARGHERITA · 9
Passata di pomodoro,

fiordilatte,
a fine cottura

basilico
Allergeni: 1, 7

MARGHERITA FINE · 11
Passata di pomodoro,
fiordilatte, datterini,

a fine cottura
scaglie di Grana Padano, basilico

BUFALINA · 12
Passata di pomodoro,
mozzarella di bufala,

a fine cottura
basilico

ORTO MIO · 13
Passata di pomodoro, fiordilatte,
zucchine, melanzane, pepperoni,

a fine cottura
basilico

Allergeni: 1, 7

SICILIANA · 13
Passata di pomodoro, fiordilatte,

melanzane fritte,
a fine cottura

stracciatella, basilico

CRUDO · 15
Passata di pomodoro, fiordilatte,

a fine cottura
prosciutto crudo, basilico

COTTO · 13
Passata di pomodoro, fiordilatte, 

a fine cottura 
prosciutto cotto, basilico

DIAVOLA · 12
Passata di pomodoro,

fiordilatte, salamino piccante,
a fine cottura

basilico

CAPRICCIOSA · 14
Passata di pomodoro, fiordilatte,

prosciutto cotto, funghi,
carciofi, olive taggiasche, 

a fine cottura
basilico

VEGANA · 14
Passata di pomodoro, 

zucchine, fiori di zucca,
olive taggiasche, datterini,  

a fine cottura
basilico

COTTO E FUNGHI · 15
Passata di pomodoro,

fiordilatte, prosciutto cotto, funghi,
a fine cottura 

basilico

QUATTRO FORMAGGI · 14
Fiordilatte,

provola affumicata, gorgonzola,
scaglie di Grana Padano,

a fine cottura
basilico

SALSICCIA E FRIARIELLI · 14
Fiordilatte, mozzarella di bufala,
friarielli, salsiccia, olio all’aglio,

a fine cottura
basilico

Impasto senza glutine** + 2,50
Non si garantisce la non contaminazione

Mozzarella senza lattosio + 1,50

Allergeni: 1, 4, 7

NAPOLETANA · 15
Passata di pomodoro,
mozzarella di bufala, 

capperi, origano,
a fine cottura

filetti di alici Armatore, basilico



In base alla disponibilità del mercato alcuni prodotti sono congelati o surgelati all’origine. Vi preghiamo gentilmente di informare il personale di eventuali allergie o intolleranze.

Tutti i prezzi esposti sono da intendere in €/Euro.

Allergeni: 1, 7

Allergeni: 1, 7

Allergeni: 1, 7

Allergeni: 1, 7

Allergeni: 1, 7

“Le nostre firme”
Le nostre creazioni, ingredienti selezionati.

BELLA ITALIA · 17
Passata di pomodoro, fiordilatte,

a fine cottura
Burrata, prosciutto crudo,

datterini, basilico

FIAMMA · 14
Passata di pomodoro,

mozzarella di bufala, gorgonzola,
'nduja, salamino piccante,

a fine cottura
olive taggiasche

FIORE · 15
Passata di pomodoro,

fiordilatte, mozzarella di bufala,
zucchine, fiori di zucca,

a fine cottura
scaglie di Grana Padano, basilico

MALEDETTA PRIMAVERA · 16
Mozzarella di bufala,

zucchine, scaglie di Grana Padano,
a fine cottura

prosciutto crudo, basilico

SILVIO · 16
Mozzarella di bufala,

cipolla rossa, zucchine,
fiori di zucca,

scaglie di Grana Padano,
a fine cottura 

prosciutto crudo, basilico

Allergeni: 1, 7

PARMIGIANA ESTIVA · 15
Fiordilatte, datterini,

melanzane fritte,
scaglie di Grana Padano,

a fine cottura
basilico

Impasto senza glutine** + 2,50
Non si garantisce la non contaminazione

Mozzarella senza lattosio + 1,50

Allergeni: 1, 7

PROVOLA E PEPE · 13
Passata di pomodoro,

provola affumicata,
a fine cottura

pepe, basilico

Allergeni: 1, 7

CICCIA E ZOLA · 15
Passata di pomodoro, fiordilatte,

gorgonzola, salsiccia,
cipolla rossa, olio al peperoncino 

Allergeni: 1, 4, 7

SAPORE DI MARE · 15
Passata di pomodorini gialli,
fiori di zucca, zucchine fritte,

a fine cottura
filetti di alici Armatore,
zeste di limone, basilico

Riconosciuta dalla prestigiosa Guida Salumi d’Italia
come Miglior Salume d’Italia e Miglior Mortadella d’Italia.

Allergeni: 1, 7, 8, 12

ROSA · 16
Fiordilatte,

a fine cottura
Burrata, Mortadella Favola Gran Riserva

con pistacchio, basilico

Allergeni: 1, 4, 7, 12

RIVIERA · 15
Passata di pomodoro, fiordilatte,

cipolla rossa, datterini,
tonno rosso sott'olio,

olive taggiasche

Allergeni: 1, 7

DIAVOLA SBAGLIATA · 12
Passata di pomodorini gialli,

mozzarella di bufala, salame piccante,
a fine cottura

olio al peperoncino, basilico



In base alla disponibilità del mercato alcuni prodotti sono congelati o surgelati all’origine. Vi preghiamo gentilmente di informare il personale di eventuali allergie o intolleranze.

Tutti i prezzi esposti sono da intendere in €/Euro.

ROAST BEEF · 13
Roast beef all'inglese, rucola,

scaglie di Grana Padano,
servito con la nostra focaccia

Insalate ricche, genuine e preparate solo con il meglio della raccolta di oggi.
Servite con la nostra focaccia.

INSALATE

Allergeni: 7

CAPRESE DI BUFALA · 13
Caprese di mozzarella di bufala,

insalata di datterini, origano, basilico

Allergeni: 1, 4

INSALATA AMALFITANA · 15
Insalata di tonno rosso,

rucola, datterini, cipolla rossa, 
olive taggiasche, capperi

Allergeni: 1, 7, 10

CAESAR FINE · 15
Misticanza, scaglie di Grana Padano,

filetti di alici Armatore, pollo,
crostini di pane, salsa fine

Allergeni: 1, 4

INSALATA MEDITERRANEA · 13
Misticanza, mozzarella di bufala,

datterini, olive taggiasche,
filetti di alici Armatore, basilico

Allergeni: 1 (focaccia), 7, 12



DOLCI
TIRAMISÙ · 6

Il grande classico italiano, cremoso e irresistibile
Allergeni: 1, 3, 7, 12

CREMA CATALANA · 6
Crema cotta con croccante di zucchero caramellato

Allergeni: 3, 7

CHEESECAKE · 8
Cremosa, fresca e irresistibilmente golosa con frutta fresca

Allergeni: 1, 3, 7

GELATO CON LE FRAGOLE
Cremoso gelato artigianale al fior di latte con fragole fresche

Allergeni: 7

AFFOGATO AL CAFFÈ · 5
Cremoso gelato artigianale al fior di latte servito con caffè

Allergeni: 3, 7, 12

FRUTTA FRESCA · 5
Frutta fresca di stagione servita con panna montata

In base alla disponibilità del mercato alcuni prodotti sono congelati o surgelati all’origine. Vi preghiamo gentilmente di informare il personale di eventuali allergie o intolleranze.

Tutti i prezzi esposti sono da intendere in €/Euro.

Preparati ogni giorno nella nostra pasticceria.



Vini: calice/bottiglia Bollicine
Bianchi Rossi Bollicine

Coperto e Servizio ·  3
*Possono essere presenti prodotti surgelati o congelati. Tutti i prezzi esposti sono da intendere in €/Euro.

Si invita la Spett.le Clientela a rivolgersi al personale di sala se desidera consultare l'apposito Registro Allergeni (Reg.UE 1169/2011)
Per coloro che hanno intolleranza, o allergie verso il glutine offriamo la possibilità di avere quasi tutte le nostre pizze con impasto senza glutine, garantite da un laboratorio esterno certificato. 

Non si garantisce la non contaminazione.
Allergeni: 1. Glutine / 2. Crostacei / 3. Uova e derivati / 4. Pesce / 5. Arachidi e derivati / 6. Soia / 7. Latte e derivati / 8. Frutta a guscio / 9. Sedano / 10. Senape / 11. Sesamo / 12. Anidride solforosa e solfiti / 13. Lupini / 14. Molluschi

Ristorante del gruppo: Whim-Group / www.whim-group.com

Allergeni: 12 Allergeni: 12

BeverageCosa bevono i Brianzoli
GIN TONIC · da 8

Gin, Tonica, limone
Gin a scelta tra le nostre proposte

SPRITZ · 7
Classico con Aperol o Bitter Campari,

Prosecco, Soda, arancia

MAS DE FER PROSECCO · 22
Andreaola / Veneto / Calice · 6

BERLUCCHI ‘61 SATÈN · 38
Berlucchi / Lombardia

BRUT CUVÉE PRESTIGE · 40
Ca' Del Bosco / Lombardia

DOSAGE ZÉRO · 49
Ca' Del Bosco / Lombardia

VERMENTINO · 22
Argiolas / Sardegna / Calice · 5

GEWÜRZTRAMINER · 25
Endrizzi / Trentino / Calice · 7

RIBOLLA GIALLA · 24
Bastianich / Friuli Venezia Giulia

PECORINO · 19
La Valentina / Abruzzo

CHIANTI CLASSICO · 23
Sant'Ilario / Toscana / Calice · 6

PRIMITIVO DI MANDURIA · 19
San Marzano / Puglia / Calice · 5

DOLCETTO D'ALBA · 24
Marchesi di Gresy / Piemonte

ROSSO DI MONTALCINO · 24
Campogiovanni / Toscana

Acqua Naturale / Gassata / 70 cl · 3
Coca Cola · 4

Coca Cola Zero · 4
Bibite · 4
Caffè · 1,5

Amari e Liquori · da 4

“BIRRA DEL CONTE” BIRRIFICIO LEGNONE · 7

Artigianale / Blanche / 33 cl

“TESTA DI MALTO” BIRRIFICIO LEGNONE · 7

Artigianale / Pils No Glutine /  33 cl

MAISEL'S WEISSE ORIGINAL · 7

Weiss / 50 cl

CORONA CERO · 6

Analcolica Lager / 0.0% Alcool / 33 cl

Allergeni: 1

Allergeni: 1 Allergeni: 1 Allergeni: 1

Allergeni: 1

Allergeni: 1

Bi�e alla spina

Bi�e in bottiglia

KROMBACHER · 6

Chiara-Pils / 40 cl
RHENANIA · 7

Rossa-Ambrata / 40 cl
PANACHÉ · 6

Birra e Gassosa / 40 cl


